Maison Ju Chancelre:

BEAUNE ¢+ BOURGOGNE ¢ FRANCE

La Maison du Chancelier est installee dans le centre historique de Beaune, en Cote-d’Or. Au sein de ses

caves et de sa cuverie du XVIIIeme siecle, se perpetue heritage vinicole du Chancelier de Bourgogne,

Nicolas Rolin, fondateur avec son ¢pouse Guigone de Salins, des Hospices de Beaune.

Saint-Romain
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APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

La Maison du Chancelier est installée dans le centre
historique de Beaune, en Cate-d’Or. Au sein de ses
caves et de sa cuverie du XVIII siecle, se perpétue
I'héritage vinicole du Chancelier de Bourgogne,
Nicolas Rolin, fondateur avec son épouse Guigone
de Salins, des Hospices de Beaune.

Abrité par une haute falaise, le vignoble de
Saint-Romain occupe des versants formés par une
alternance de niveaux marneux et de bancs calcaires.
Ce terroir d’altitude au climat frais offre finesse et
tension & ce Cru.

VINIFIE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR
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ABEAUNE - FRANCE SULFITES

GRAND VIN DE BOURGOGNE - PRODUIT DE FRANCE
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CERTIFIE PAR FR-B10-01
AGRICULTURE FRANCE

Terroir

Abrite par une haute falaise, le vignoble de Saint-
Romain occupe des versants formeés par une alternance
de niveaux marneux et de bancs calcaires. Ce terroir
d’altitude au climat frais offre finesse et tension a ce

Cru.

Parcelle : En Gollot / La Croix Neuve
Cepage : 100% Chardonnay
Orientation : sud-est

Sol : marneux et calcaire

Age de la vigne : 40 ans
Conduite de la vigne

La parcelle est conduite en vignes basses traditionnelles

(10 000 pieds/ha et taille Guyot simple).
Vinification et Elevage

Vendanges manuelles a Poptimum de maturite et tri
rigoureux.

Vinifications : sans soufre, vinification en fit de cheéne.
Elevage long sur lies : 12 mois en moyenne, 100% en fics

de chéne de 2281 et 350L.

Domaine en conversion vers la viticulture biologique depuis 2020, certifi¢ par Ecocert



