Maison Ju Chancelre:

BEAUNE ¢+ BOURGOGNE ¢ FRANCE

La Maison du Chancelier est installee dans le centre historique de Beaune, en Cote-d’Or. Au sein de ses

caves et de sa cuverie du XVIIIeme siecle, se perpetue heritage vinicole du Chancelier de Bourgogne,

Nicolas Rolin, fondateur avec son ¢pouse Guigone de Salins, des Hospices de Beaune.
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APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE

La Maison du Chancelier est installée dans le centre
historique de Beaune, en Céte-d’'Or. Au sein de ses
caves et de sa cuverie du XVIII* siecle, se perpétue
I’héritage vinicole du Chancelier de Bourgogne,
Nicolas Rolin, fondateur avec son épouse Guigone
de Salins, des Hospices de Beaune.

Longeant la riviere du Rhoin au sud du village, le
climat Les Saucours désigne un ancien lieu planté de
saules. Situé en haut de coteau, ce terroir calcaire
bénéficie des vents légers de la vallée, apportant
fraicheur et équilibre & ce Cru.
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CONTAINS
GRAND VIN DE BOURGOGNE - PRODUIT DE FRANCE SULFITES

Terroir

Longeant la riviere du Rhoin au sud du Villagc, le climat
Les Saucours désignc un ancien lieu planté de saules.
Situé en haut de coteau, ce terroir calcaire bénéficie des
vents 1égcrs de la vallée, apportant fraicheur et équilibrc

ace Cru.

Parcelle : Les Saucours
Cepage : 100% Pinot Noir
Orientation : est

Sol : calcaire

Age de la vigne : 50 ans
Conduite de la vigne

La parccllc est conduite en vignes basses traditionnelles

(10 000 picds/ha et taille Gugot simplc).
Vinification et Elevage

Vcndangcs manuelles a 1’0ptimum de maturité et tri
rigoureux.

Vinifications : sans soufre, cuvaison de 21 jours en
moyenne avec extraction douce et tcmpératurc réguléc
en cuve inox.

Elcvagc 10ng sur lies : 12 mois en moyenne, 100% en fhcs
de chéne (de 10 a 25 % de flits neufs selon le millésime).
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CERTIFIE PAR FR-B10-01
AGRICULTURE FRANCE

Vin biologique certifi¢ par Ecocert



